
lundi 30 janvier mardi 31 janvier jeudi 02 février vendredi 03 février

Radis beurre Pommes de terre et thon Carottes râpées Poireaux et tomate

Rôti de bœuf BIO Sauté canard sce crème Sauté de porc Spaghettis carbonara

Pommes noisettes et salade Haricots verts Salsifis

Gouda Crème dessert chocolat Crème de gruyère Lait gélifié vanille

Ananas au sirop Fruit Crêpe confiture Fruit BIO

Mets sans porc : steak haché BIO Mets sans porc : sauce carbonara à la dinde

lundi 06 février mardi 07 février jeudi 09 février vendredi 10 février

Betteraves râpées Artichaut et tomate Croisillon au fromage Chou rouge

Sauté de poulet aux raisins Goulash (bœuf BIO) Omelette Colin sauce citron

Mousseline de céleri Céréales BIO Ratatouille Pommes de terre vapeur

Crème anglaise Fromage ail/fines herbes Saint Nectaire Emmental BIO

Pudding Fruit Fruit Compote de poires

Mets sans porc : steak haché BIO

lundi 13 février mardi 14 février jeudi 16 février vendredi 17 février
lundi 20 février mardi 21 février jeudi 23 février vendredi 24 févier

lundi 27 février mardi 28 février jeudi 01 mars vendredi 02 mars

Pamplemousse Salade de riz Avocat Haricots verts vinaigrette

Sauté de porc provençal Rôti de veau Steak haché BIO Filet meunière

Frites Mousseline de choux fleurs Haricots beurre Coquillettes

Camembert BIO Edam Fromage blanc Fromage des Pyrénées

Cubes de pêche Fruit Roulé à la framboise Fruit

Mets sans porc : sauté de dinde

VACANCES SCOLAIRES

Menu susceptible de variations sous réserve d'approvisionnement
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